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Kitzingen/Schwarzach

GroBlangheim Wiesenbronn
. . . Kitzingen §
Herzlich Willkommen im Schwarzacher Becken! g
Wir mochten Sie auf unsere Events fiir Veranstalter, [; ;
Firmen, Vereine und Interessenten aufmerksam machen. , = &‘ ¥
Jahrlich bieten wir zwei Events an: den Spargel-GenieRertag g" IWW,'/“' g"/ Zu ung R L 4\\ \
(Spargelsaison) und einen Erlebnistag zur Bremserzeit (mit o 1\ u&

Beginn der Weinlese). Diese Events finden in unserer
gemlitlichen Spargelscheune direkt auf dem Hof fiir
Gruppen ab 30 Personen statt.

Die Spargelscheune ist auch Dreh- und Angelpunkt
unseres jahrlich stattfindenden Spargelhoffestes
(zweites Wochenende im Juni). Hier konnen Sie auch
lhre Festlichkeiten wie Familienfeste, Betriebsfeiern,
Vereinsfeiern, etc. in schonem Ambiente ab 30 Personen
feiern.

- Frankische Bratwurst mit Spargel
- Udo’s griiner Spargel mit Lachs und WeilRbrot

- Garnelen mit Spargelsalat, Krauterbutter und WeilRbrot
- Spargelpizza aus dem Steinbackofen
- Udo’s Spargel-Burger

uo/«r'g gpéfzwwpmt?e

In unserem Familien-Spargelbetrieb ,,Udo‘s Spitzen-
spargel” konnen Sie alles Gber den Spargel erfahren,
was Sie schon immer wissen wollten. Ob Sie in unserem
Hof Spargel kaufen oder sich bei unseren Hoffesten

mit ausgewadhlten Spargelgerichten und Getranken
verwohnen lassen wollen - hier sind Sie genau richtig!
Besuchen Sie uns und genielRen Sie Ihren Aufenthalt auf
unserem unterfrankischen Spargelhof.




Nudeln, verschiedene Sorten,
mit frischen Eiern von
unseren Freilandhihnern.

Unsere Produkte sind vom
Wunsch gepragt, das Essen
und Trinken zu einem
denkwiirdigen Erlebnis zu
machen.
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Fir unseren hochwertigen Spitzenspargel sprechen unsere
Kunden und Geschaftspartner, namhafte Gaststatten und
Hotels regional sowie auch liberregional. Unser Spargel
wird erntefrisch verarbeitet und fiir die Vermarktung
vorbereitet.

Auf Wunsch kdnnen wir Ihren Spargel mit unserer Spargel-
schalmaschine gleich kiichengerecht schalen, zum ein-
frieren oder zum spateren Verzehr vakuumisieren oder
mikrowellenfertig anbieten.

AuBerdem bieten wir frische Erdbeeren und Rhabarber an.

Taglich frische Eier von
unseren Freilandhihnern

e S — Ein Teil frische Zutaten, zwei Teile Handwerkskunst,
1"’ 4"” Q’Mtg 069“'/9“"/ T R N, e - *  abgerundet mit Umsicht und dekoriert mit Kreativitat.

hat unser Hofladen fiir Sie von 8 - 18 Uhr und an Karin Hertlein hat das richtige Rezept.

Sonn- und Feiertagen geoffnet

Wir bieten nicht nur Spargel an - weitere Produkt sind

l/l & 4 g‘ 6 : P S ' s frisches Brot, (Sauerteigbrot mit und ohne Kiimmel,
we et P“"‘V fuigon T f . - : Toast und Dinkelvollkornbrote), Kuchen und Geback aus

dem Holzbackofen. Die Brote werden jeden Donnerstag
frisch von Karin Hertlein selbst gebacken; Verkauf ab
14.00 Uhr.

hat unser Hofladen fiir Sie
Donnerstag von 14 - 18 Uhr
Freitag von 9 - 18 Uhr

Samstag von 8 - 13 Uhr geoffnet




